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HORECA

Bar & Pub/ Bistro & Café /
Hotel & Restaurant

BAKKERIJ
Winkels / Productie / Industrie

GLOBAL MARINE

AIRLINE CATERING

CATERING

Ziekenhuis / Gezonheidszorg /
Kantine / Educatie - school & universiteit

SLAGERIJ

Slagerij / Vleesverwerkende industrie
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DE MODELLEN
WIJ HELPEN MET DE JUISTE KEUZE!

MODEL N50

Planeetmenger, tafelmodel, 5 liter

Croots in kleinere hoeveelheden. De HOBART N50
menger kan alles aan! De heavy duty motor in
combinatie met tandwielaandrijving geeft een
consistent resultaat. Het tafelmodel is ideaal voor
culinaire opleidingen, kleinere bakkerijen en
restaurants.

MODEL A200 | A200FM

Planeetmenger,
tafelmodel of vloermodel, 20 liter

De A200 en de A200FM blinken uit in precisie door
de planetarische werking. Met een capaciteit van
20 liter en drie snelheden is de machine geschikt
voor een breed scala aan bereidingen. Dankzij een
compacte constructie is de A200 eenvoudig te
plaatsen in een kleine keuken.

MODEL HSM10

Planeetmenger, tafelmodel, 10 liter

De HSM10 planeetmenger garandeert een
grondige verwerking van de inhoud van de
mengbak. Het tafelmodel is de ideale keuze voor
het kneden van kleinere hoeveelheden deeg,
mengen van ingrediénten of het kloppen van
eiwitten.
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MODEL H400S

Planeetmenger, vloermodel, 40 liter

De H400S planeetmenger is verkrijgbaar als
vloermodel, waarbij de robuuste constructie
zorgt voor een lange levensduur. Tevens maakt
het de machine geschikt voor grotere
hoeveelheden.

MODEL H600S | H800S

Planeetmenger, vloermodel, 60 of 80 liter

Speciaal voor het verwerken van grote
hoeveelheden. De H600S en H800S zijn
ontwikkeld voor consistente resultaten - keer op
keer. Als optie kan de capaciteit worden
teruggebracht door het gebruik van een

30- of 40- liter mengbak.

MODEL HL1400

Planeetmenger, vloermodel, 140 liter

De planeetmenger voor de grootste
hoeveelheden. Een robuust vioermodel voor de
echte uitdagingen. Planetarische werking voor
consistente resultaten.
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EFFICIENT EN DUURZAAM

UNIEK IN KWALITEIT
EN BETROUWBAARHEID

De planeetmengers van HOBART zijn ontwik-
keld om het dagelijkse werk in de keuken te
faciliteren. Belangrijke uitgangspunten hierbij zijn
efficiéntieen kostenbesparingen. Dankzijeensterke
productontwikkeling heeft HOBART de reputa-
tie verkregen van uitmuntende kwaliteit en du-
urzaamheid.

NAUWKEURIGE RESULTATEN

Het planetarische systeem is ontwikkeld voor
het produceren van consistente  resulta-
ten - keer op keer. De solide tandwielover-
brenging verdeelt de kracht evenredig en
direct naar de werkende accessoires. Dit verzekert een
grondige vermenging van alle ingrediénten.



VEELZIIDIGE ACCESSOIRES

De planeetmengers worden geleverd met een
aantal standaard accessoires. Daarnaast is een uit-
gebreid aantal speciale accessoires te verkrijgen.
Bijvoorbeeld voor het mengen van kleinere hoeveel-
heden.

ROBUUST DESIGN

De hoge kwaliteit en een solide vakmanschap ma-
ken de machines robuust en zorgen voor een lange
levensduur.

VEILIGHEID OP EERSTE PLAATS

De HOBART mengers zijn standaard uitgerust met
een beveiligde mengbak. Het voorkomt dat de ma-
chine aangaat, zonder dat de mengbak en de be-
veiliging op de juiste plaats zijn bevestigd.
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KENMERKEN EN ACCESSORIES

TAFELMODELLEN VLOERMODELLEN

MODELLEN A200FM | H400s HL1400

Planetarische werking L ° o o ° ° ° °
TYPE

Tafelmodel ° ° ° _ _ _ _ _

Vloermodel = = - [ ° ) ° °
SNELHEDEN

3 snelheden o = [ ° ° _ _ _

4 snelheden = - = - - ) ) °

6 snelheden - o = - - _ _ _
APPARATENKOP

Apparatenkop ° = ° ° - ° ° _

STANDAARD INCL.

Timer = = ° o ° ° ° °

Rvs mengbak ° o o ° ° ° ° °

Draadgarde o ° o ° ° ° ° °

Deeghaak ° ° ° ° ° ) ° °

Platte mengarm o ° ° ° ° ° ° °
® Inclusief O Optioneel — Niet verkrijgbaar

TECHNISCHE SPECIFICATIES

COUNTERTOP MODELS FLOOR MODELS
MODELS A200FM | H400S HL1400
CAPACITEIT 5l 101 201 201 40| 60 | 801 140 |
REDUCEERBARE CAPACITEIT S = 101 101 201 30/401 30/401 60/801
STROOMSOORT 230/50/1  230/50/1  400/50/3  400/50/3  400/50/3  400/50/3  400/50/3  400/50/3
012 kW | 035 kw | 037 kW | 037 kW | 1TKW | 15 kW | 15 kW | 37 kW |
TOTAAL VERMOGEN 3X6A 3X6A 3X6A 3X6A 3X6A 3X6A 3X6A 3X6A
AFMETINGEN
Diepte 381 mm 413 mm 573 mm 545 mm 752 mm 106 mm 1170 mm 1,200 mm
Breedte 264 mm 365 mm 476 mm 4725 mm 663 mm 763 mMm 710 mm 700 mm
Hoogte 432 mm 575 mm 762 mm 1128 mm 1,303 mm 1,402 mm 1,392 mm 1,720 mm

Gewicht 22 kg 25 kg 87 kg 9%g 220 kg 249 kg 260 kg 662 kg
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HET BEDRIJF
Wij zijn HOBART

HOBART is wereldmarktleider in professionele
vaatwastechniek en een welbekende producent
van kook-, bereidings-, en afvalverwerkingsmachi-
nes. Na de oprichting in 1897 te Troy, Ohio, heeft
HOBART tegenwoordig wereldwijd meer dan
6.900 medewerkers. In de fabriek te Offenburg in
Duitsland ontwikkelt, produceert en distribueert
HOBART wereldwijd vaatwasmachines. Internatio-
naal maken horecabedrijven, verzorgingsinstellin-
gen, bakkerijen, slagers, supermarkten, luchtvaart-
maatschappijen en cruiseschepen gebruik van
onze innovatieve producten, de toppers wat
zuinig-heid en milieuvriendelijkheid betreft.

ONZE FOCUS
Innovatief — Economisch — Ecologisch

Dat is onze missie. Innovatief zijn betekent voor ons
dat we telkens weer nieuwe technologische maat-
staven ontwikkelen, gecombineerd met een wer-
kelijke meerwaarde voor de klant.Dit is mogelijk
dankzij het technologiecentrum en het innovatie-
centrum voor vaatwastechniek bij het hoofdkan-
toor in Duitsland. Met geconcentreerde innovatie-
ve kracht worden hier hoogefficiénte producten
ontwikkeld die onze status als technologieleider
telkens weer bevestigen. Economisch zijn betekent
VvOOr ons om maatstaven wat betreft lage bedrijfs-
kosten en verbruikswaarden te definiéren en de
markt continu te revolutioneren. Ecologisch zijn
betekent voor ons de verantwoordelijke omgang
met grondstoffen en een duurzaam energiebeleid.
Dat geldt niet alleen voor het product als zodanig,
maar het is alomvattend voor alle afdelingen van
het bedrijf zoals inkoop of productie.



HOBART

Competent — fast — reliable

De HOBART servicemonteurs zijn de experts.
Dankzij intensieve training, focus en vele jaren
ervaring, hebben zij unieke vaardigheden en
uitgebreide kennis van het product. Onderhouds-
en reparatiewerkzaamheden worden daardoor
altijd professioneel, snel en betrouwbaar uitgevoerd.
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Afvalverwerking

VOLLEDIGE PRESTATIES
In uw keuken

Bij HOBART zijn we trots op het leveren van
betrouwbare en innovatieve keukenapparatuur
van hoge kwaliteit die is ontworpen om ervoor te
zorgen dat welke uitdagingen de dag ook met
zich meebrengt - u kunt het laten gebeuren met
HOBART.

Let 's make it happen!



HOBART

COMPAGNIE HOBART HOBART SCANDINAVIA APS HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD
ZI PARIS EST - Allée du ler Mai - B.P. 68 Varuvigen 9 | 125 30 Alvsjé 158 | Kallang Way | #06-03/05

77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2 Tel.: +46 8 584 50 920 Singapore 349245

Téléphone: +33164 11 60 00 info@hobart.se Phone: +65 6846 7117

Fax: +33164 1160 O1 www.hobart.se Fax: +65 6846 0991

contact@hobart.fr enquiry@hobart.com.sg

www.hobart.fr www.hobart.com.sg

UNITED KINGDOM DANMARK THAILAND

HOBART UK HOBART SCANDINAVIA APS HOBART (THAILAND)

Southgate Way | Orton Southgate Handvaerkerbyen 27 | 2670 Greve 43 Thai CC Tower Building | 3lst FL

Peterborough | PE2 6GN Tel.: +45 43 90 50 12 Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.

Phone: +44 844 888 7777 Fax: +45 43 90 50 02 Yannawa | Sathorn | Bangkok | 10120
customer.support@hobartuk.com salg@hobart.dk Phone: +66 2 675 6279 81 | Fax: +66 2 675 6282
www.hobartuk.com www.hobart.dk enquiry@hobartthailand.com | www.hobartthailand.com

BELGIUM AUSTRALIA OTHER COUNTRIES

HOBART FOSTER BELGIUM HOBART FOOD EQUIPMENT HOBART GMBH

Industriestraat 6 | 1910 Kampenhout Unit 1/ 2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128 Robert-Bosch-StraBe 17 | 77656 Offenburg | Germany
Phone: +32 16 60 60 40 Tel.: +61 2 9714 0200 Phone: +49 781 600-2820

Fax: +3216 60 59 88 Fax: +61 2 9714 0242 Fax: +49 781 600-2819

sales@hobart.be www.hobartfood.com.au info-export@hobart.de

www.hobart.be www.hobart-export.com

Die Angaben in diesem Dokument beruhen auf dem Stand 06/2021. Technische Anderungen oder Anderungen der Ausfihrung bleiben vorbehalten.
The details given in this document are correct as of 06/2021. We reserve the right to technical or design modifications.

Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la mise a jour de 06/2021. Nous nous réservons le droit de modifier
les données ou les configurations techniques de nos machines.
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